L’ADRAMA, gestionnaire de la SMAC d'Angers LE CHABADA recrute

SA /| SON BARMAN-MAID
CHABPDA REFERENT-E

SCENE DE MUSIQUES ACTUELLES ANGERS

Ouvert en 1994, le Chabada est géré par |I'Association Adrama. Il fait |'objet d’une délégation de service public
par la Ville d’Angers renouvelée jusqu'au 31 décembre 2027. La structure est labellisée SMAC par le Ministére de
la Culture et comprend :

¢ Le Chabada : une salle de 870 places et un club de 300 places entiérement équipés.

e Le Plateau : une salle de répétition en conditions de scéne et un local de répétition entierement équipé.

¢ Les Studios : 4 locaux de répétitions équipés.

Un nouveau projet d'équipement dédié Musiques actuelles piloté par la Ville d’Angers est en cours de réalisation
et verra le jour en 2028.

MISSION PRINCIPALE

Sous la responsabilité du ou de la coordinateur-rice du bar, la personne recrutée aura pour mission de :
o Faire l'installation et participer au rangement a la fin de la soirée
e Assurer le service du bar
e Seconder le ou la coordinateur-rice de bar dans la coordination opérationnelle des équipes ponctuelles
(brief, répartition des postes, fluidité de services).

PROFIL

e Expérience exigée dans le service bar/restauration, notamment en milieu du spectacle vivant.

e  Excellentes qualités relationnelles et sens de I'accueil

e Sensibilité forte aux questions VHSS, a la lutte contre les discriminations et a |'éco responsabilité
e Sens de |'organisation et de I"anticipation

e  Autonomie, rigueur, réactivité

CONTRAT

. CDIl - 30%

. Statut et rémunération selon la Convention collective nationale des entreprises artistiques et culturelles :
Groupe 6 - selon ancienneté.

. Travail en soirée et week-ends lors des événements

] Poste basé a Angers

MODALITES DE RECRUTEMENT

Merci d’adresser CV + lettre de motivation par mail uniquement a :
<" recrutement@lechabada.com

" Date limite de candidature : 31 mai 2026

@ Entretiens prévus : jeudi 25 juin 2026

Prise de poste souhaitée : 1 septembre 2026

Informations sur les activités de la structure sur le site : www.lechabada.com



